Vorspeisen

Seebarsch Carpaccio mit Radieschen, Gurken
und Passionsfrucht € 718,00

Thunfischtartar mit Erdbeer-Lakritze Sauce
und knusprigen Tropea Zwiebeln € 18,00

Ente Foie Gras Terrine auf Haselniissen, rohen Garnelen
und kandierten Limettenscheiben € 22,00

Jakobsmuscheln mit geschmortem Endiviensalat
und Campari-Orangen Sauce € 18,00

Leicht scharfer Moschuspolyp mit knusprigem Carasau Brot€ 14,50

Gemiisekuchen mit Basilikumpesto € 713,50
Kalb medium gekocht in Thunfish Sauce € 75,50
Tintenfischsalad mit Fenchel und Pfirsich € 74,00
Muscheln aus Olbia nach Marinara Art € 14,00

Verkostung von lokalen Wurstwaren mit Gemiise in Ol € 16,00




Nudelngerichte

Ravioli mit Kartoffeln und Basilikum gefiillt in Fischsuppe € 17,00

Fregola (Sardinien Pasta) mit Weichtieren, Krebstieren
und Safran € 718,00

Spaghetti mit Knoblauch, Ol, Paprikaschote, Venusmuscheln
und aromatisiertem Brot € 76,00

Hausgemachte Tagliolini mit Hummer und Safran € 30,00

Calamarata Pasta mit Thunfisch, Kapern, Oliven
und Zitrone € 77,00

Paccheri mit Ackerbohnen, Bauchfleisch und Schafskise € 16,00

Hartweizen Strigoli mit Basilikum, Kartoffeln
und griinen Bohnen € 77,00

Culurgiones mit Kartoffeln und Minze gefiillt

mit frischer Tomatensauce und Basilikum € 18,00
Spaghetti mit Bottarga und Sardellen € 76,00

Penne nach Carbonara Art € 16,00




Hauptgerichte

Bernsteinmakrelefilet mit Vermentino Weinsauce
und angebratenem Mangold € 26,00

Seebarschfilet in Zucchinikruste mit Meerspargel
und Knoblauchsauce € 25,00

Thunfischsteak in Sesam Kruste mit siisssauerem Gemiise€ 26,00

Enteschenkel im Prosecco gekocht mit Ingwer, Lemongras und
karamellisierten Karotten € 24,00

Kalbsfilet mit Schafskise Fondue und Spargel € 28,00

Stiick vom Milchschwein mit Kastanienhonig und Gemiise € 24,00

Frittierte Garnelen und Kalmar mit Balsamic Mayonnaise € 24,00

Lokaler Fisch gebacken in Salz Kruste € 7,00/7009r

Steinbuttfilet mit Kartoffeln, Zwiebeln, Oliven
und Tomaten € 26,00

Rumpsteak gegrillt mit Kartoffeln € 28,00




Kaese und Salate

Kédseauswahl mit Sauce von Senffriichten € 72,00
Salate Buffet € 13,00
Dessert
Tiramisu € 8,00

Wassermelone mit Joghurt Mousse und knusprigen Cornflakes €
&,00

Zitrone und Himbeerekuchen mit Gin-Eis € 8,00

Schokolademousse mit Sauerkirschen € 8,00

Cremige weifle Schokolade mit Passionsfrucht
und salzigen Mandeln € 8,00




